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Мы, нижеподIтисавшиеся, сос,rави-ци ilzlстоящий акт в ToN{, что /./ рg lцlL
года бьiла прOведена проверка качества блюд готовой fiищи lr обслуживание в школьной

столовой. работы irиrцеблока школы"

В ходе проверки выявлено:

В обеденноN{ зале цмееJýд (не имеется) менiо на день.

Блюда fiриготовjlены в соответствии (не соответствии) с норNIаNIи,

в соответствии (не соответствии) с техноJIогическими картаNIиr

коI{тролъЕые б.ттtода !!I9Iерд9ц_ы (не выставлены), :

взвеIIIивание проводцilqgL (не шроизводилось) на правильно _установлеIlных весах и

на перемене.

З. При приготовлеЕии блюд персонал ц9д!9у_qт9s (не пользуется) одноразовыми

перчатками,
одеты в специалъную форпr1,(нет сшециаJIъной формы).

4. Суточная проба!i1499lу (не имеется), хранится в холодильнике в течение 1 суток.

5. После принятия пишIи столы .{rроl]1раLо_тýя (не протираются) ветошью с

ц9цалъзовзцце_м санитарцqlQllредства (без санитарного средства), допускаемого
нормами дезинфекции и соOтветствуюlцего процентного соотношения.

6. При утилизации отходов fIишIи, мойке посуды нарyшений gý jцдЕцqg_g (выяв:rено).

7. В помещениях для хранения продуктов питания _нlруш9ццц_ё9J, все усповия
хранения шродуктов соФJттодачгся (не соблюдаются).

8, Проведена оценка всех блюд на вкус. запах, цвет, консистенцию, сочность. Все

с_о jJLejIýIBy9L 1gP.\le (не соответствуют норме).

9. ВJд9тся (не ведется) бракеражныiл }*ryрнал готовой прод}тщии ,

Еýд9I9д (не ведется) бракеражный журЕал сырой продукции,

Цsд"r.g {не ведется) температурного режима холодильного оборулования.
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Jrr*rr/ #'аzаьц*а

Zo.o,/ Ь.--url)_-4


