
проверки школьяой столовой
Акт

по пIлтанlIю учапlихся
от /i. // .20,,,/!г

Настояrцнй акт составлеfi в присутствии
иlF

Мы, нижеподписавшиеся, сост,dвили настоящий акт в том, чTо

7, В помещениях для хранения пролуктов питания чар},ш9лилi нет, все условия
храFIения продуктов соблюдаю,rся (не соблюдаются).

8. Проведена оценка всех блюд на вкус, запах, цвет, консисте}Iцию, сочность. Все

999]в_9зgj,y9f gqрде(несоответствуютнорме).
9, Рsдg;qд{не ведется) бракеражный журнал готовой прOд}кции ,

p_9д9]9д (не ведется) бракеражный }курнал сырой Iтродукции.

Ёqдgjgд (не водется)температурýOго рех(има холодиjlытого оборудования

Председатель комиссии:

члены комиссии:

года была проведена проверка качества блюд готовой пищи и обслуживаЕие в школьной
столовойо работы пищеблока школы.

В ходе проверки въuIвлено:

1. В обеденном зале имеqтся (не имеется) меню }{адень.

2. Блюда приготовJlены чj99f99т9:Еgg (не соответствии) с нормами,

_B 
qоJцgщщцц (не соответствии) с технологиlIескими картами,

контрольные блюда цьIý]qцц9_IЁ:I (не выставлены),

взвешивание цр9дqдц{99ъ (не производилось) на правилы{о устilrOвленных весах и
на Irереь{ене.

3, Прн приготовлении блюд персонаJI 
=цqщь_ 

y=glсц_ (не пользуется) одноразовыми
ПеРЧаТКаI}tИ,

одеты в 9цециqл9вую ф9р}л_у (нет епециалъной формы).
4. Суточная проба иптеетсЕ (не имеется). хранится в холодиJ{ьнике в течgние 1 суток.

5. Пос.тtе принятия Iтищи столъ] цро]цраryfq! (не протираlотся) ветошъю с
использованием санитарцоI9 qр9дстрз (без санитарного средства), допускаемого
нормами дезинфекции и соответствуюIцего процентного соотношения.

6. При уrилизации отходов пищиJ мойке посуды нарушений_:r.9эчэlд9!9 (выявлено).


