
проверкп школьшой столовой

от ý{.*r'{ .2а9{r

Акт

по цитанию учаIцпхся

Мы, нияtеподписавпJиеся, составили настояшдий акт в том, ,rra ,lýlf,dW!/
rода была fiроведеша проверка качества блюд готовой пищи и обслуживаЕие в школьной

столовой, работы пиrr]еблока пIколы.

В ходе проверки вьuIвлено;

1. заJIе имеется не меню на

2. шрЕготовпены в соответствиg (не с нормаl\,tи,

картами,

взвеIIIивание проводцпось (не производилось) ча пра911I!I{о установле}lных весах и

на переL{ене.

З. При приготовлеЕии блюд rtepco}IaJl IIоIIьзуеIся (не rrользуется) одноразOвьIь{и

перчатками,

одеты в cцýllиmlbнyq форму (нет спечиальвой формы),
4. Суточная проба цд4ýýтаs_O{е имеется), хранится в холодильнике в течение 1 суток.

5, [Iосле принятия пиtцI.l стOлы iIротираются (не rrротираются) ветошью с

исполъзованием средства (без санитарного средства), допускаемого
норт\!ами дезинфекции и соответствующего прOцентного соотношения,

6. При утилизации отходов пиц{и, мойке посуды нарушевий че выявлено (выявлено).

7. В помещениях для хранения пролуктов питания наруrлений }IeT, все усJIовия
хранения продуктов соблюдаю,rся (не соблюдаются).

8. 11роведена оценка всех блюд на вкус, запах, цвет: консистенцию, сочI{ость. Все
с_=0отв9тствует норь{е (не соответствуют норме).

9. Ведется_(не ведется) бракеражный журна,ч готовой продукции ,

Вэдgтqд (не ведется) бракеражный }курнаJI сырой продукциI.I,

9J4чщЧ. ведется) температурного ре}киьr а холодильно го оборудов ания,

Председатель ко}Iиссии: иl/
члены комиссии:

акт соетавлен в

выставлены).


