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Шрогрампrа мероприятий по предотвращению

причинения вреда потребителям продукции

Щель: создание условrлй, способствуюrцих предотвращению причинения вреда гtотребителям
продукции

Задачи: 1. Выявление причиЕ и факторов, способствlтощих причинению вреда потребителям
продукции

2. ликвидация выявленных факторов, способс,гвуюш{их причинению вреда потребителям продукции

З. усиление контроля за поступаюrцей пролуктов и техноJlогическим процессом приготовления
продукции (блюд). 

:

AKrya.TbHocтr,: 2З.04.2024 года в ходе проверки пиrцеблока L,4KOY <Боровская COIII) была
прOизведена отборка rlроб rrищевоЙ продукI{ии (салат из свежих 0гурцов). В ходе лабораторных
исследованиЙ установлено, что вышеуказанная продукция не соответствует требованиях
технологического реглаN{ента ТР ТС 021,1201,1 <О безопасности пиrцевой шродукции> по покilзателям
БГКП (колиформы), КМАФАн\.4.

Мероприятия ПрограNя}Iы

лъ
пlп

Наимеяование мероприятия Срок Ответетвенный/контрол
ь

отметка о
выполнении

1 Выбор необходимых для
обеспечения безопасности
пиtцевойt продукции
технологиLIеских fiроцессов
п роизводсr ва (и зг,отов.rен ия)
пищевой продукции

Постоянно Повар/заведующий
хозяйством

2 Выбор посJIедователъности и
поточности технологических
операций производства
(изготовления) пищевой
fiрод}кции с целью исключения
загрязнения шродовольственного
(пилцевого) сырья и пиrцевой
продукцIl}т

Постоянно Повар/заведуюrций
хозяйством

1
J Содержание производственных

помещений, техttологического

оборудования и инвентаря,
используемьгх в пporlecce
fiроизводства (изr,отов.lтения)
пипlевой пролукции, в состояi"Iии.
искJ]ючаюrцем загрязнение
пиrцевой rrродукции

Постоянно Кlхонньтй
рабочий/заведуrощий

хозяйством

4 Обеспе.лrтть ilериодичность Ежегодно .Щиректор Март-апрель



прохождения медицинских

осмотров

2024 rода

5 Обеспе.tить прохождение
гигиенической подгсlтовки

((санитарного ми}IиN{ума> и
аттестации

Еясего:fно fiиректор Март 2024
года

6 Обеспечение соблюделтия

работниками прtlвил .irичнсlй
гигиены в целях безопасности
пишеволi продукции

Постоянно Повар, кухонный
рабочиrl/заведуюrций

хозяйством

7 Ссlзлание условий дlтя соблюдения
п равиJI ли.lной гигиены
(постояпное

наJIичие мьIла, полотенец,
туалетной бумаги моющих и
дезинфицирyrощих срелсr,в)

Поо,rоянно Заведующий
хозяйством

8 Выбор обеспечивающих
безопаснсrсть пищевой
прод"чкции

способов" установJIения
периодичности и проведение
уборки. мой ки, дезинфекции
IIроизводственных помещений

Постоянно Кlхонный
рабочий/заведуюrций

хозяйством

9 Контроль за качеством
IIоступаюшlих продYктов

Постоянно Завхозiдиректор

10 Контроль за выгрузкой
продуктов, недоп_yrцение
складирования продукции в
неполOженноN{ месте

Постоянно Завхоз

11 Контроль за технологией
приготовпения пищи и качеством
готовьIх блюд

Постоянно Бракеражная комl{ссия

12 Контроль приготовления
продукции в соответствии с
технологичесltими картами

Постоянно IIовар/заведующий
хозяйствоп,r

1з Размеrцение инфорrиации о
проведеI{ии мероприяп.тй
Програптп,rы на сайте школы

flo
з1,,05.2024

года

ответственный за
ведение сайта

школ#директор

0
1 6.

^пg'I1


